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2023 is het jaar waarin onze gewaardeerde partner Walker’s 
Shortbread zijn 125-jarig bestaan viert en wij zelf toch ook al 89 
jaar oud worden! Daar zijn we erg trots op.

We hebben weer een uitgebreid assortiment samengesteld van 
unieke en bijzondere producten van mooie familiebedrijven. 
Bedrijven met een passie voor wat ze doen en die passie komt 
terug in de uitstraling, kwaliteit én smaak van hun producten.

Kijk eens naar het nieuwe, frisse design van Walker’s Shortbread 
of proef de nieuwe artikelen van Niederegger marsepein. Wat 
vinden jullie van de bijzondere snoepjes van Uncle Joe’s? Verder in 
de brochure lezen jullie daar meer over. Uiteraard bieden we ook 
dit jaar de traditionele lebkuchen en Christmas Puddingen aan.

Je vaste contactpersoon komt graag langs om alles door te nemen 
en een mooi assortiment samen te stellen voor in jullie winkel.

Team Brauer Food wenst jullie 
succesvolle en smakelijke feestdagen!
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KERST
in Schotland

De winters in Schotland zijn magisch en de wind is zuiver en fris. 

Je vindt veel gezellige kerstmarkten en verlichte winkelstraten 

met het nostalgische geluid van de doedelzakspelers die natuurlijk 

niet ontbreken. De versieringen zijn traditioneel in de klassieke 

kerstkleuren rood en groen, gecombineerd met goud en wit. De 

Schotse ruit staat centraal. De eetgewoonten van de Schotten 

zijn tijdens kerst ook vrij traditioneel. Haggis of kalkoen is vaak 

het hoofdgerecht. Daarbij spruitjes met gebakken aardappeltjes 

en cranberrysaus. Ook eten ze vaak zeevruchten. Als dessert zijn 

de mince pies en Christmas puddingen erg geliefd en ook het 

shortbread ontbreekt zeker niet!
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98013388
Mince Pies, 372g - BE: 6

98013159
Mini Mince Pies, 265g - BE: 12

98013154
Mince Pies, 250g - BE: 12

Walker’s Shortbread
Alba aig a char as fheàrr (oftewel: Schotland op z’n best). In het 

pittoreske Aberlour in de Schotse Hooglanden opende Joseph 

Walker in 1898 de deuren van zijn eigen bakkerij met de droom het 

beste shortbread van de wereld te maken. 125 jaar later is Walker’s 

Shortbread uitgegroeid tot een wereldbedrijf waar de volgende 

generaties Walker de familietraditie voortzetten. Walker’s Shortbread 

wordt nog steeds gebakken zoals het altijd al werd gebakken, 

namelijk met bloem, pure roomboter, suiker en zout. Er worden geen 

concessies gedaan aan de kwaliteit. Dit jaar zijn de producten voorzien 

van een nieuw jasje, waardoor ze er weer vele jaren tegen kunnen!

98011458
Shortbread Festive Shapes, 175g - BE: 12

98011186
Mini Shortbread 

Festive Stars, 125g - BE: 12

98011090
Mini Shortbread Festive

Trees, 125g - BE: 12

98011652
Shortbread Gingerbread 
Mannetjes, 125g - BE: 12

98011548
Shortbread Festive 

Shapes, 60g  - BE: 24

98011083
Shortbread Festive Fingers, 

160g - BE: 24

98011987
Rendier met Shortbread Festive 

Shapes, blik 250g - BE: 6

98011988
IJsbeer met Shortbread Festive 

Shapes, blik 250g -  BE: 6

98011541
Shortbread Festive Shapes, 350g - BE: 12

98013159 98013701
Luxury Rich Fruit Pudding, 

454g - BE: 6

98013713
Luxury Rich Fruit Pudding, 

227g - BE: 6

98013712
Rich Fruit Glenfi ddich Whisky 

Pudding, 227g - BE: 6

98011576
Mini Shortbread 

Christmas Trees, 150g - BE: 10

98011553
Mini Shortbread 

Snowman, 150g - BE: 10

KERST IN SCHOTLAND
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Ingrediënten: 
• 100ml Wodka
• 40ml Extra Dry Vermouth
• 4 theelepels Mackays Christmas 

Preserve with Mulled Wine
• Sinaasappelschilletje 

om te garneren.

Bereiding:
Mix de Wodka, Vermouth en 
Christmas Preserve in een 
cocktailshaker met ijs en giet het 
via een zeef in de cocktailglazen.

 RECEPT.

SPICED 
BERRY 
MARTINI
Kerstcocktail voor 2 personen

62002949
Christmas Preserve with 
Mulled Wine, 113g - BE: 8

62004485 
Mackays Classic 

Selection, 3x42g - BE: 12

62002948
Christmas Marmalade with 

Cranberries, 113g - BE: 8

62002944
Christmas Marmalade with 
Cranberries, 340g - BE: 6

62002945
Christmas Preserve with 

Mulled Wine, 340g - BE: 6

Mackays
Heerlijke kerstjam en kerstmarmelade van het 

Schotse merk Mackays. Made the authentic way is 

hun devies. Ze gebruiken als één van de weinige 

jamproducenten in Europa de traditionele ‘open 

pan’ methode. In grote koperen pannen wordt het 

fruit gekookt, waardoor de 

overheerlijke huisgemaakte 

smaak ontstaat. Dit jaar 

introduceren we een leuke 

geschenkverpakking met 

drie kleine potjes marmelade 

en jam.

KERST IN SCHOTLAND
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Mrs Bridges
Inspired by history
Alleen de beste ingrediënten en ambachtelijke bereidingsmethodes 

zorgen voor deze unieke producten. Proef de traditie in deze unieke 

potjes, exclusief voor Mrs Bridges ontwikkeld.

38003001
Christmas Marmalade, 

113g - BE: 16

38002470
Mini Preserve 

Collection, 3x42g - BE: 12

38002474
Mini Celebration 

Collection, 3x42g - BE: 12

38002480
Mini Preserve Collection, 

6x42g - BE: 6

38003002
Christmas Preserve, 

113g - BE: 16

38003003
Christmas Chutney, 

100g - BE: 16

38002200
Christmas Marmalade, 

250g - BE: 6

38002202
Christmas Preserve, 

250g - BE: 6

38002204
Christmas Chutney, 

240g - BE: 6

Neem twee liter sprankelende 
appelcider en voeg daar vier royale 
dessertlepels met de Christmas 
Marmalade van Mrs Bridges aan 
toe. Verder twee kaneelstokjes, 
steranijs, een theelepeltje 
kruidnagels, gesneden sinaasappel 
en appel. Lekker laten pruttelen 
voor 20 minuten en serveer in een 
leuk theeglas of mok.

KERST IN SCHOTLAND

 RECEPT.

APPELCIDER
MET CHRISTMAS 
MARMELADE

KERST
in Engeland

In Engeland beginnen ze al vroeg met kerst. Als de klok op wintertijd 

wordt gezet, komen de vele lichtjes weer uit de doos en worden 

de nieuwe kerstreclames en kerstfi lms al volop gedraaid. Elk jaar  

worden er miljoenen kerstkaarten verstuurd. Mince pies zijn heel 

populair. In de Middeleeuwen werden ze gevuld met vlees en wat 

fruit en echt als maaltijd genuttigd. Tegenwoordig is de vulling 

zonder vlees en met appel, rozijnen, vruchtenschilletjes en ander fruit. 

Engelsen zijn vrij traditionele 
eters tijdens Kerst; 
• De traditioneel gevulde 

kalkoen mag zeker niet 
ontbreken. Ook wordt er 
veel gans of eend gegeten.

• Beef Wellington is ook 
een echte Britse klassieker, 
aangevuld met 
geroosterde groenten.

• Als dessert Christmas 
pudding, scones, muffi ns 
en fruitcake.
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Matthew Walker produceert deze heerlijke 

Christmas puddingen al sinds 1899 en is daardoor 

de oudste Christmas pudding producent ter 

wereld. Heerlijk met sultanarozijnen, cider en rum. 

De luxere varianten bevatten méér cider en rum, 

maar ook brandy, kersen en amandelen.

Matthew Walker

85000107
Classic Christmas 

Pudding, 100g - BE: 36

85000104
Luxury Christmas 

Pudding, 100g - BE: 36

85000105
Luxury Christmas 

Pudding, 400g - BE: 12

85000108
Classic Christmas 

Pudding, 400g - BE: 12

85000109
Classic Christmas 

Pudding, 800g - BE: 6

Ingrediënten: 
• 100g ongezouten boter
• 225g poedersuiker
• 3 tot 5 eetlepels Brandy (naar smaak)

Bereiding:
• Doe de boter in een grote kom. Klop de boter tot 

deze licht en romig is. 
• Voeg de poedersuiker toe en klop deze samen op. 
• Voeg de brandy al roerend toe. Mocht je teveel 

brandy toevoegen, dan kan de mix een beetje 
schiften. Wees gerust, voeg gewoon wat meer 
poedersuiker toe tot de mix weer bindt. 

• Bewaar de boter in de koelkast tot het moment 
van serveren.

 RECEPT.

BRANDY 
BUTTER
Voor 6 personen

Genieten maar!

De mooie verpakking van 

deze crackers is ontworpen 

door de illustrator John 

Broadley in samenwerking met 

ontwerpstudio Irving & Co.. 

Deze drie crackers hebben een 

subtiele smaak en zijn daardoor 

natuurlijke en neutrale partners 

van alle soorten kaas.

The Fine Cheese Co.

Created because we love cheese 
and we don’t want it to be lonely!

83082715 
All-Butter Wheat 

Crackers, 125g - BE: 6

83082713 
All-Butter Spelt 

Crackers, 125g - BE: 6

83082714 
All-Butter Wholemeal 
Crackers, 125g - BE: 6

KERST IN ENGELAND
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De combinatie van 

de heerlijke Ierse 

likeur met whisky en 

room, Baileys, met 

chocolade en karamel 

is onweerstaanbaar!

Baileys

Chocolate Caramels & Toffee 
Temptations, 180g – BE:6

25003059
Toffee Temptations, 

120g - BE: 12

25003051
Chocolate Covered 

Caramels, 90g - BE: 12

78000023
Mint Balls Suikervrij, 

60g - BE: 12

78012251
Christmas Pudding 
Sweets, 75g - BE: 12

78012253
Mince Pie Sweets, 

75g - BE: 12

78001010
Mint Balls, 

90g - BE: 12

78012252
Cherry Rudolph Noses 

Sweets, 75g - BE: 12

78012254
Mulled Wine Sweets, 

75g - BE: 12

25003080
Chocolate Caramels & Toffee 

Nieuw in ons assortiment, maar zeker geen new kid on the block. 

Dit prachtige familiebedrijf bestaat al sinds 1898 (dit jaar dus 125 

jaar!) en de Mint Balls worden nog steeds geproduceerd zoals toen. 

Het geheime recept wordt elke generatie doorgegeven. Geen 

kunstmatige kleur- of smaakstoffen, ze zijn van nature glutenvrij 

en geschikt voor vegetariërs en veganisten. Uncle Joe’s Mint Balls 

bevatten slechts drie, natuurlijke ingrediënten: pure rietsuiker, 

pepermuntolie en Cream of Tartar (wijnsteen). Deze snoepjes worden 

met de hand op open vuur gekookt, zodat het karameliseert en er 

een ware unieke mintsmaak ontstaat. Heerlijk!

Naast de traditionele Mint Balls, hebben we ook suikervrije Mint 

Balls én snoepjes met echte Engelse kerstsmaken, zoals Mince Pie, 

Christmas Pudding en Mulled Wine.

Uncle Joe’s

KERST IN ENGELAND

'Making sweets 
to make life sweeter’

KERST
in Duitsland

In Duitsland start de kerstperiode op 1 december met een advents-

kalender om de dagen af te tellen. Overal zie je versieringen en 

de Duitse kerstmarkten zijn natuurlijk wereldberoemd! Daar vind 

je de lekkerste lekkernijen, zoals kerstkoekjes, lebkuchen, warme 

chocolademelk en glühwein. Tijdens het kerstdiner wordt er 

gans en wild gegeten, lebkuchen en kerststollen. Reibekuchen 

(aardappelpannenkoek) is een typisch Duits gerecht, heerlijk met 

een zoete of hartige topping.



Vier de Winter16 17Assortiment winter 2023

28086060
Hitzkopf Bosvruchten 

Glühwein 9%, 1lt - BE: 6

Glühwein is een absolute 

klassieker tijdens de winter. 

Deze heerlijke glühwein van 

Bayernwald is gemaakt van 

bosvruchten en daardoor 

aromatisch en zeer smaakvol!

Wicklein produceert sinds 1615 (!) 

de echte Nürnberger lebkuchen 

volgens oude recepten en met 

traditioneel vakmanschap. Van 

de originele ronde lebkuchen 

in cassettes tot de lebkuchen 

allerlei in zakjes, voor elk wat wils!

Hartjes van lebkuchen 

gevuld met abrikozen 

en ondergedompeld in 

heerlijke pure chocolade. 

Als dat geen liefde is!

Bayernwald

Wicklein

Weiss

KERST IN DUITSLAND

Ingrediënten: 
• 500g stoofpeertjes 

(Gieser Wildeman)
• 1 fl es Bayernwald 

Hitzkopf Glühwein
• 1 kaneelstokje
• 1 citroen
• Suiker naar smaak

Bereiding:
Schil de peertjes en laat het 
steeltje eraan. Zet ze in een pan 
met de glühwein, de kaneel en 
suiker. Snijd een paar dunne 
schilletjes van de citroen en voeg 
een kneepje citroensap toe. Laat 
2 uur zachtjes pruttelen met de 
deksel dicht. Af en toe de peertjes 
omkeren, zodat ze overal even 
gaar en rood worden. Serveer de 
gestoofde peertjes lauwwarm of 
op kamertemperatuur.

 RECEPT.

STOOFPEERTJES 
IN GLÜHWEIN

58004486
Chocolade Lebkuchen 

Hartjes gevuld, 
150g - BE: 36

86000090
Dominostenen dubbel 
gevuld, 500g - BE: 12

86001801
Winterhuis met bonte melkchocolade 

mini-Lebkuchen, 200g - BE: 20

86003049
Pepernoten wit, 

300g - BE: 20

86003066
Lebkuchen Allerlei in 

suikerglazuur, 
300g - BE: 20

86003099
Lebkuchen Allerlei in 

pure chocolade, 
300g - BE: 20

86003506
Oblaten Lebkuchen 

(14% noten en amandelen) 
3 soorten, 200g - BE: 21

86003444
Meistersinger Oblaten Lebkuchen 

(20% noten en amandelen) 
3 soorten, 200g - BE: 21

86003507
Oblaten Lebkuchen 

(14% noten en amandelen) in 
pure chocolade, 200g - BE: 21
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Deze Duitse specialiteit komt uit Aachen en je 

kunt het vergelijken met speculaas, taai taai en 

lebkuchen. Alles in één! Toch hebben de printen 

een geheel eigen smaak door de ingrediënten 

kandijsuiker, anijs, kaneel, kardemom, koriander 

en gember.

De bakkerij van de ideeënbakker Pertzborn uit 

het Duitse plaatsje Vettelschoß werd in 1894 

opgericht. De lebkuchenhuisjes en -fi guren zijn 

qua afwerking en smaak uniek!

Kinkartz

Pertzborn

58010080
Printen naturel, 

200g - BE: 18

58040804
Printen in pure chocolade, 

200g - BE: 21

70000343
Zelfbouw Man met 

discospikkels, 120g - BE: 10

70000804
Heksenhuis wit, 180g - BE: 16

70000344
Zelfbouw Huis, 200g - BE: 8

70000006
Zelfbouw Trein, 450g - BE: 8

70003382
Zelfbouw Man, 
250g - BE: 18

70000335
Zelfbouw Huis, 530g - BE: 8

70000335

70000306
Mini Mannetjes, 

100g - BE: 20

70003022
Boomhangers, 

35g - BE: 30

70000313
Rendierhoofd, 

40g - BE: 16

70001115
Man, 

110g - BE: 12

70000727
Mini Man, 

35g - BE: 20

Ingrediënten: 
• 6 Kinkartz Aachener Printen naturel
• 60 ml sterke koffi e of espresso, op 

kamertemperatuur
• 4 el Amaretto of 2 el amandelextract
• 300 ml slagroom, 30% vet
• 400 gram Mascarpone
• 50 gram poedersuiker
• Rasp van twee fl inke sinaasappels
• Handvol pepernoten, grof gemalen
• 2 el cacao

Bereiding:
• Breek de printen in stukjes en meng de koffi e 

met de Amaretto. Zet beiden aan de kant tot 
gebruik. 

• Klop de slagroom samen met de poedersuiker 
tot de dikte van Griekse yoghurt. 

• Roer de Mascarpone en het sinaasappelrasp er 
doorheen. 

• Bekleed de bodem van elk glas met de stukjes 
printen. Besprenkel deze met een kwast met 
het koffi e-Amarettomengsel. 

• Spuit met een spuitzak (of gebruik een lepel) 
een laagje van het Mascarponemengsel over 
de printen. Ga zo door met laagjes maken 
tot de crème op is. Je eindigt met een laagje 
Mascarponecrème. 

• Maak de Printen-misu af met de gemalen 
pepernoten en een snufje cacao.

PRINTEN-
MISU
Voor 4 personen

 RECEPT.

KERST IN DUITSLAND
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48017031
Marsepein kerstbroodje 
speculoos, 125g - BE: 15

48016093
Marsepein Walnoot 

en Rum tablet, 
110g - BE: 10

48016011
Marsepein Pure 

chocolade tablet, 
110g - BE: 10

48016014
Marsepein 

Melkchocolade 
tablet, 110g - BE: 10

48011090
Winter klassieker Appelpunch & Speculaas, 

200g - BE: 10

48010015
Marsepein klassieker, 

100g - BE: 10

48032005
Marzipanerie, 100g - BE: 10

48036015
Marzipanerie, 
206g - BE: 5

48009010
Marsepein hartjes in pure 
chocolade, 125g - BE: 10

48010037
Marsepein klassieker variationen, 300g - BE: 5

48011021
Marsepein klassieker variationen Editie, 

200g - BE: 10

48015097
Marsepein Taler Cocktail 

Party, 112g - BE: 10

48011015
Marsepein klassieker variationen, 

100g - BE: 10

48036015 48015097

48005030
Marsepein broodje in pure 

chocolade, 125g - BE: 15

48005027
Marsepein broodje in 

melkchocolade, 125g - BE: 15

48005035
Marsepein broodje in pure 

chocolade, 200g - BE: 8

speculoos, 125g - BE: 15

48005035

48005020
Marsepein broodje in pure 

chocolade, 75g - BE: 20

Sinds 1806 is Niederegger hét merk voor marsepein. 

Het amandelgehalte in het marsepein van 

Niederegger is vele malen hoger dan bij andere 

merken. Daarnaast worden alleen de beste 

amandelen gebruikt en wordt er niet nog eens 

extra suiker aan toegevoegd, zoals bij alle andere 

merken wel het geval is. Resultaat: marsepein zoals 

marsepein hoort te smaken. Naast het uitgebreide 

assortiment dat we het hele jaar door op voorraad 

hebben, hebben we enkele leuke items speciaal voor 

de kerstperiode. Marsepein uit liefde. Sinds 1806!

Niederegger

4801601448016011 48016093

KERST
in België

Kerst in België wordt meestal in familiekring gevierd met cadeautjes 

en feestelijke 3- of 4-gangen diners. De Belgen kiezen nog altijd 

voor de traditionele kersttradities zoals kalkoen bij het diner. 

Vlees speelt een hoofdrol en gourmet en fondue blijven populair.

Eten en drinken:
• Lekker veel vlees, waaronder 

kalkoen en fazant.
• Groenten en 

aardappelkroketjes.
• Cougnou (briochebrood 

met suikerklontjes).
• Speculaas en peperkoek.
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Café-Tasse wordt gemaakt volgens eigen, 

uniek recept en met de beste cacaobonen van 

verschillende origine. Ambachtelijke chocolade met 

een authentieke en volle smaak. Smelt zachtjes in 

de mond, heerlijk! Ook dit jaar hebben we weer 

leuke kerstverpakkingen geselecteerd. Illustrator 

Dominique Mertens is dit jaar verantwoordelijk voor 

de vrolijke afbeeldingen.

39052722
Kerstablet melk, pecan,

zout & cookie, 
85g - BE: 12

39005070
Tablet Melk Merci 38%, 

85g - BE: 12

39005071
Tablet Puur Merci 60%, 

85g - BE: 12

39050708
Tablet Melk Love 38%, 

85g - BE: 12

39050716
Tablet Puur Love 60%, 

85g - BE: 12

39080530
12 mini kersttabletjes melk-karamel & zeezout 

en puur 66%,  108g - BE: 12

39071590
Kerstreepje melk & 

speculoos,  
45g - BE: 15

KERST IN BELGIË

Café-Tasse

Samenzijn is het meest fi jne dat er is rond Kerstmis. Lang tafelen 

aan een mooi gedekte tafel met familie en vrienden. Uitgebreid 

koken met elkaar of een tafel gevuld met kleine hapjes. Van 

gourmetten tot kalkoen en rollade. Het mag allemaal! Naast de 

eerdere producten in deze brochure hebben we veel artikelen 

in het assortiment die zich uitstekend lenen voor cross-selling 

mogelijkheden in de winkel. Hierbij wat inspiratie!

Heerlijke sauzen
De kalkoen zit in de oven, de tafel is gedekt…
nu nog een lekkere saus maken. Met de fonds 
van Jürgen Langbein bied je een goede basis 
voor heerlijke sauzen passend bij kalkoen, 
zoals champignonroomsaus, sinaasappelsaus, 
portosaus, honingsaus of druivensaus!

Cranberry saus is trouwens ook ontzettend lekker 
bij kalkoen en ander gevogelte….

58083515 
Meringue Nests, 

100g - BE: 8

De Meringue nests 
van Lees of Scotland 
zijn de perfecte basis 
voor een simpel, maar 
heerlijk dessert.

16010526 
Kalfsfond, 

200ml - BE: 6

84015185 
Cranberry Compote, 

390g - BE: 6

79000285 
Caramelised Onion 

Marmalade, 
345g - BE: 6

16010525 
Groentefond, 
200ml - BE: 6

84015004 
Wild Preiselbeeren 

Compote, 220g - BE: 6

79001287 
Cranberry, Port & 

Orange Sauce, 
210g - BE: 6

16010520 
Gevogeltefond, 
200ml - BE: 6

Valenzi

Jürgen Langbein

Lees of Scotland

62003035 
Cranberry Sauce 

with Port, 
235g - BE: 6

62003042 
Cranberry Sauce, 

235g - BE: 6

62003045 
Caramelised Red Onion 
Marmelade with Chilli, 

225g - BE: 6

Tracklements

INSPIRATIE
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